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| nostri prodotti freschi

Salsiccia (no allergeni)

codice 19

Prodotta con carni fresche di suino italiano
insaccata in budello naturale e legata a mano.

Confezione da 3,5 kg.

Salsiccia Groppina

(no allergeni)

codice 20

Prodotta con carni fresche di suino italiano
insaccata in budello naturale e legata a mano.
Confezione da 2,5 kg.

Salamelle da griglia

(no allergeni)

codice 21

Prodotte con carni fresche di suino italiano
legate a mano, insaccate in budello naturale.
Pezzature a scelta da 50/ 180 gr.

Salamella Pentola

(no allergeni)

codice 22

Prodotta con carni fresche di suino italiano
legata a mano, insaccata in budello naturale.
Pezzatura: 150 /170 gr.

Confezione sottovuoto 2,5 Kg.
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| nostri prodotti freschi

Cotechino boccia

(no allergeni)
codice 23

Prodotto con carni fresche di suino italiano
insaccato in budello naturale e legato a mano.
Pezzatura: 500 gr./ 1,5 kg.

anche confezione sottovuoto

Cotechino (no allergeni)
codice 24

Prodotto con carni fresche di suino italiano
insaccato in budello naturale e legato a mano.

Pezzatura: 500 gr.
anche confezione sottovuoto

Salame cotto (no allergeni)
codice 25

Prodotto con carni fresche di suino italiano
insaccato in budello naturale, cotto a vapore.
Pezzatura: 1,5 kg.

confezione sottovuoto

Pancetta salata (no allergeni)
codice 26

Pancetta di suino scelto italiano, salato a mano.

Pezzatura: 1,8 - 2,2 Kg.
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| nostri prodotti freschi

Pastume di salame

(no allergeni)
codice 27

Prodotto con carni scelte di suino italiano.

Confezione sottovuoto da 500 gr.
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| nostri prodotti stagionati

Il salame Nostrano (medio)

codice 01

Prodotto con carni scelte di suino italiano
insaccato in budello naturale legato a mano
in 2 pezzature.

Pezzatura: 600 /800 gr. - 900/ 1200 gr.
Stagionatura: 90 gg. circa

Il Tronchetto Campagnolo

codice 02

Prodotto con carni scelte di suino italiano
insaccato in budello naturale legato a mano.
Pezzatura: 400 / 600 gr.

Stagionatura: 70 gg. circa

Salame Nostrano (lungo)

codice 03

Prodotto con carni scelte di suino italiano
insaccato in budello naturale legato a mano.
Pezzatura: 1,4 /1,8 kqg.

Stagionatura: 90 gg. circa

Salametto da 200 gr.

codice 04

Prodotto con carni scelte di suino italiano
insaccato in budello naturale legato a mano.
Pezzatura: 210/ 230 gr.

Stagionatura: 20 - 30 gg. circa
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| nostri prodotti stagionati

Salame all'aglio

codice 05

Prodotto con carni scelte di suino italiano
insaccato in budello naturale legato a mano.
Pezzatura: da 700 / 900 gr.

Stagionatura: 80 gg. circa

Salametto "Il Milanetto"

codice 06

Prodotto con carni scelte di suino italiano
macinato fine, insaccato in budello naturale
legato a mano.

Pezzatura: 400 / 600 gr.

Stagionatura: 40 - 60 gg. circa

Salamini Mignon

codice 07

Prodotti con carni scelte di suino italiano
insaccato in budello naturale legato a mano.
Pezzatura: 70 /90 gr.

Stagionatura: 30 gg. circa

Salame Gigantino

codice 08

Prodotto con carni scelte di suino italiano.
I Gigantino & un ottimo salame da banco
salumeria o paninoteca.

Pezzatura: 3 kg.

Stagionatura: 120 gg. circa
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| nostri prodotti stagionati

Salame Gigantino

macinato fine

codice 09

Prodotto con carni scelte di suino italiano
macinato fine.

Il Gigantino & un ottimo salame da banco
salumeria o paninoteca.

Pezzatura: 3 kg.

Stagionatura: 120 gg. circa

Salame "Il Gentile"

codice 10

Prodotto con carni scelte di suino italiano
insaccato in budello naturale legato a mano.
Pezzatura: da 400/ 600 gr. - da 800 /900 gr.
Stagionatura: 50 - 80 gg. circa

Salame Stringhetto

codice 11

Prodotto con carni scelte di suino italiano.
Pezzatura: 500 gr.
Stagionatura: 40 gg. circa

Salame Piccante

codice 12

Prodotto con carni scelte di suino italiano
legato a mano.

Pezzatura: 500 gr.

Stagionatura: 40 gg. circa
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| nostri prodotti stagionati

Salame Schiacciata

Piccante

codice 13

Prodotto con carni scelte di suino italiano legato
a mano.

Pezzatura: da 2 - 2,5 kg.

Stagionatura: 70 gg. circa

Salame "Tipo Barolo"

codice 14

Prodotto con carni di suino italiano
insaccato in budello naturale legato a mano.
Pezzatura: 400 / 600 gr.

Stagionatura: 50 gg. circa

Salame in Muletta

codice 15

Prodotto con carni scelte di suino italiano
insaccato in budello naturale legato a mano.
Pezzatura: 1,2/ 1,8 kg.

Stagionatura: 90 - 120 gg. circa

Il Lonzino Stagionato

codice 16

Lonza di suino italiano.

Il Lonzino stagionato & un ottimo affettato

dal sapore dolce. Servito con scaglie di grana

e olio extravergine di oliva & un ottimo antipasto.
Pezzatura: 2 kg.

Stagionatura: 120 gg. circa
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| nostri prodotti stagionati

Il Lardo Nostrano

codice 17

Lardo di suino italiano.

Salato e lavorato a mano viene lasciato
riposare in celle frigorifere per circa 50 gqg.

Il lardo nostrano servito su crostini di pane caldi
si accompagna perfettamente all'aperitivo.

Fiocchetto di spalla

codice 18

Fesa di spalla di suino italiano insaccata
in budello naturale.

Pezzatura: da 1,5 - 2 kg.

Stagionatura: 100 gg. circa

Stringhetto Piccante
codice 28

Prodotto con carni fresche di suino italiano
insaccato in budello naturale legato a mano.

Pezzatura: 500 gr.
Stagionatura: 40 gg. circa

Salame tipo Ventricina —»

[ 4%
piccante \Ee
codice 29 S
Prodotto con carni scelte di suino italiano. wi
Pezzatura: da 2,2 kg. disponibile anche in j
confezione sottovuoto

Stagionatura: 120 gg. circa
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| nostri prodotti stagionati

Guanciale stagionato

codice 30

Prodotto con carni scelte di suino italiano,
salato manualmente.

Pezzatura: da 1,5 - 2 kg.
Stagionatura: 70 gg.

Salame |l Riserva

codice 31

Prodotto con carne scelta di suino grasso
padano, insaccato in budello naturale cucito e
legato a mano.

Pezzatura: da 1,2 - 1,5 kg.
Stagionatura: 120 gg.
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